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STEPAN SPECIALTY PRODUCTS, LLC 

Nombre del 
Producto NEOBEE® M-5 
  
Estructura  
Química 
 

 

 
 

 
 

Descripción del 
Producto 

NEOBEE M-5 es un triglicérido caprílico/cáprico.  Está hecho con glicerina de fuentes de aceites 
vegetales y  ácidos grasos de cadena intermedia provenientes de los aceites de nuez de palma o coco. 

  
 Aplicaciones • Fuente grasa para una variedad de productos nutricionales especializados 

• Vehículo de sabores, vitaminas, aceites esenciales y color 
• Aceite mineral alternativo para diversas aplicaciones, entre ellas, agente de liberación y agente 

de brillo 
• Barrera humectante 
• Agente de turbidez para bebidas 

  
  
Perfil típico de 
 ácido graso 

C8:0, % ................................................................................................................................................... 66 
C10:0, % ................................................................................................................................................. 32 

  
  
Propiedades 
Típicas 

Apariencia @ 25°C ......................................................................................................................... Líquido  
Olor y sabor ................................................................................................................................... Insípido 
Viscosidad, cSt at 40°C ....................................................................................................................... 14,9 
Ácido graso libre, % ............................................................................................................................ 0,05 
Valor de peróxido, meg/kg .................................................................................................................... 0,0 
Valor de p-Anisidina .............................................................................................................................. 0,0 
Humedad, ppm ..................................................................................................................................... 200 
AOM, hr. at 100°C ................................................................................................................................ 500 

  
  
Información 
Nutricional 
(en 100 gramos) 

Calorías a partir de la grasa a 6.8 kcal/g* ............................................................................................ 680 
Grasas totals, g .................................................................................................................................... 100 
Grasas saturadas, g ............................................................................................................................. 100 
Grasas trans, g ...................................................................................................................................... 0,0 
Proteína, g ............................................................................................................................................. 0,0 
Carbohidratos totales, g ........................................................................................................................ 0,0 
 
*Energía utilizable. Vea J. Food Science 64, pp. 960-963 (1999) 
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Este boletín de producto ha sido redactado de acuerdo con las pautas para Administración de productos de ACC.  
 

 
La hoja de seguridad esta disponible a pedidio 

 
Ninguna información contenida en  la presente hoja técnica otorga o extiende una licencia, implicita o explicita,  en relación a las patentes  
adquiridas o en trámite del  fabricante  u otros.  Esta información esta basada en los estudios realizados por el fabricante y el trabajo de 
otros.  El fabricante no garantiza de ninguna manera  (implicita o  explicita) la  exactitud, cabalidad  o adecuación de la información aqui 
contenida.  El fabricante no se hace responsable (independientemente de la falla) directa o indirectamente ante los empleados del  
comprador o cualquier otro usuario por daños directos, específicos o consecuentes relacionados con la exactitud, la precisión, 
adecuación o el  suministro de la presente información. 

 
Stepan Specialty Products, LLC 
100 W. Hunter Avenue 
Maywood, NJ 07607, U.S.A. 
Teléfono:  201-712-7642 
Fax:  201-712-7235 
Sitio Web:  www.lipidnutrition.com  
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Para obtener servicio técnico, comuníquese al: 
Stepan Company USA +1-800-745-7837 

Para obtener servicio al cliente, comuníquese al: 
Stepan Company USA +1-800-457-7673 
Stepan Lipid Nutrition B.V. +31 (0)75-727-1000 
                                             
Email:  info@lipidnutrition.com 
  

Empaque Estándar NEOBEE M-5 está disponible en tambores de 55 galones (peso neto 195 kg/430 lb). 
  
Almacenamiento y 
Manejo 

Se recomienda que se almacene NEOBEE M-5 en contenedores sellados a temperaturas que no 
superen los 32°C (90°F).  Evite el sobrecalentamiento. 
 
Se deben emplear precauciones de seguridad normales cuando se manipule NEOBEE M-5. 

  
Etiquetado Aceite vegetal, Captrina, Triglicéridos de cadena intermedia, Triglicéridos caprílicos/cápricos o Gliceril 

Tri (caprilato/caprato). 
  
Envíos Neobee M-5 cumple con las especificaciones de los triglicéridos de cadena media del Formulario 

Nacional según lo publicado por los EE.UU. Farmacopea (USP), la Farmacopea Europea (EP) y la 
Farmacopea Japonesa (JP). 
 
NEOBEE M-5 cuenta con las certificaciones Kosher y Halal.  
 
NEOBEE 1053 M-5 cuenta con un Archivo Maestro para Drogas Tipo IV (DMF) disponible. 

 


